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[co-stè-ra]
Charakterisiert durch die trockenen Steinwände der rauen Berghänge 

und besonders intensiv der Sonne ausgesetzt.

Das Produkt wurde abgefüllt von:
CONSORZIO OLIVICOLTORI MALCESINE



OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
100% ITALIANO

Stellen Sie sich Olivenhaine, eingeschlossen von schillerndem Blau 
und strahlendem Grün der Natur vor. Auf diesen alten, in Sonnenlicht 

gebadet und von Wind gestreichelten Terrassen, wachsen sie: 
die La Costèra Oliven. 

LA COSTÈRA IST UNSERE GOLDENE FLÜSSIGKEIT, 
DAS FEINSTE ÖL MIT DEN HOCHWERTIGSTEN 

INHALTSSTOFFEN DES ROHSTOFFS.

Um dieses extra native Olivenöl herzustellen, muss alles exzellent 
passen. Deshalb ernten wir die Oliven beim ersten Reifeprozess und 

bringen sie unmittelbar zur Olivenpresse.

Sobald sie geerntet wurden, sind die La Costèra Oliven die ersten, die 
gepresst werden. Die Aromen, so authentisch wie sie sind, frisch und 
komplex, bleiben dank eines kompetenten Pressvorgangs, dem eine 

genaue Herstellerspezifikation folgt, für lange Zeit intakt. Schließlich 
wird das Öl in speziellen Tanks, die Licht und Sauerstoff abhalten, 

vor Oxidation geschützt.

IN EINEM TEELÖFFEL LA COSTÈRA ÖL FINDEN 
SIE DIE GANZE ENERGIE DER NATUR, DIE UNS 

SEIT MEHR ALS HUNDERT JAHREN ERMÖGLICHT, 
EIN OLIVENÖL VON BESTER QUALITÄT 

ZU PRODUZIEREN.


